
Pizza
wie in Italien

Leckere Pizza mit den besten Zutaten!

 

Genießen Sie unsere frische, selbstgemachte Pizza.
Einfach vorbestellen und bequem Zuhause Ihre Lieblingspizza genießen.

Wo bekommen Sie diese Pizza?
Im Mühlen-Stübchen ATLANTIS in Newel-Kreuzerberg.

Vorbestellen bei:
Ursula Mares WhatsApp/Signal/SMS 00352-691 2717 20

Abholzeit:  Samstags 14:00 – 18:00 Uhr

Adresse: Mühlen-Stübchen ATLANTIS, 
Kreuzerberg 48, D-54309 Newel-Kreuzerberg



Pizza-Spezialitäten
aus dem 

Steinofen

Durchmesser ca. 28cm  –  10,00 €
Auf allen Pizzen sind unsere leckere hausgemachte Tomatensauce, 

Gouda und Rigatello

*** *** *** *** *** *** *** *** Vegetarische Pizza *** *** *** *** *** *** *** ***

P1. Pizza „Margherita“
Mozzarella, Kirsch-Tomaten A,G

P2. Pizza „Spinaci“
Blattspinat, Kirsch-Tomaten, Gorgonzola, Zwiebeln, Knoblauch A,G

P3. Pizza „Verdure“
Artischocken, Oliven, Tomaten, Paprika, Zucchini, Zwiebeln, Knoblauch A,G

P4. Pizza „Quattro Formaggi“
Extra viel Mozzarella und Gorgonzola-Stückchen A,G

P5. Pizza „Italiano“
Rote Peperoni, Mozzarella, Kirsch-Tomaten, grüne Zwiebeln, Knoblauch A,G

P6. Pizza „Melanzana“
gegrillte Aubergine, Mozzarella, Kirsch- Tomaten, Knoblauch A,G

*** *** *** *** *** *** *** *** Pizza mit Fleisch *** *** *** *** *** *** *** ***

P7. Pizza „Hawaiano“
Putenschinken, Ananas A,G,2,3

P8. Pizza „Focoso“
Rindersalami, viel rote Peperoni, Zwiebeln, Knoblauch A,G,1,2,3

P9. Pizza „Napoli“
Rindersalami, Kirsch-Tomaten, grüne Zwiebeln, Mozzarella A,G,1,2,3

P10. Pizza „ATLANTIS“
Rindersalami, Putenschinken, Knoblauch A,G,1,2,3

P11. Pizza „Prosciutto“
Putenschinken, Mozzarella, Spinat, Zwiebeln, Knoblauch A,G,2,3

P12. Pizza „Prosciutto-Broccoli“
Putenschinken. Brokkoli, Zwiebeln, Kirsch-Tomaten, Mozzarella A,G,2,3

P13. Pizza „Carciofi-Salame“
Rindersalami, Artischocken, Kirsch-Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch A,G,1,2,3

P14. Pizza „Melanzana-Salame“
Rindersalami, gegrillte Aubergine, Kirsch-Tomaten, Peperoni, Knoblauch A,G,1,2,3

Gerne berücksichtigen wir auch Extra-Wünsche.

Zu Allergenen und Zusatzstoffen sehen Sie bitte auf die Flammkuchen/Quiche-Karte.



Quiche und 
Flammkuchen
wie in Frankreich

Leckere Quiche und Flammkuchen 
mit den besten Zutaten!

Genießen Sie unsere frischen, selbstgemachten 
Flammkuchen und Quiche.

Einfach vorbestellen und bequem Zuhause
Ihre Lieblingsflammkuchen und Lieblingsquiche genießen.

Wo bekommen Sie Ihre Quiche und Flammkuchen?
Im Mühlen-Stübchen ATLANTIS in Newel-Kreuzerberg.

Vorbestellen bei:
Ursula Mares WhatsApp/Signal/SMS 00352-691 2717 20

Abholzeit:  Samstags 14:00 – 18:00 Uhr

Adresse: Mühlen-Stübchen ATLANTIS, 
Kreuzerberg 48, D-54309 Newel-Kreuzerberg



Spezialitäten aus 

Steinofen und Backofen

Flammkuchen aus dem Steinofen
Leckere leichte Flammkuchen-Sauce auf hausgemachtem 

knusprigen Teig

Durchmesser ca. 28cm  –  10,00 €

F1. Flammkuchen „Mediterran“ (vegetarisch) A,G

Schmand, Rigatello, gegrillten Zucchini, Paprika, Brokkoli, Kirsch-Tomaten, 
rosa Pfefferbeeren

F2. Flammkuchen "Elsass" A,G,L,2,3,*

Schmand, Rigatello, Putenspeck, Zwiebeln, Muskat, Pfeffer, Knobi

Der „Rigatello“  ist eine in der Toskana gereifte Pecorino-Käse-Spezialität und 
hat einen charakteristischen, intensiven Geschmack.

Quiche aus dem Backofen
Die raffinierten Quiche 

Q1. Spinat, Tomaten und Paprika A,C,G ............................................................... 6,80 €

Q2. Spinat, Feta, Tomaten, Pinienkerne, Knoblauch A,C,G ................................. 6,80 €

Q3. Putenspeck, Spinat, Feta, Tomaten, Pinienkerne, Knoblauch A,C,G,L 2,3,*  7,90 €

Gerne berücksichtigen wir auch Extra-Wünsche. 

Allergene Zusatzstoffe Hinweise
A
C
G
L

Weizen (Gluten)
Eier
Milch (Laktose)
Sellerie

1
2
3

Geschmacksverstärker
Konservierungsstoff
Antioxidationsmittel

* Die darin benutzten Gewürze 
können Spuren von SENF und 
Soja enthalten.

Unser Fleisch stammt ausschließlich von artgerecht gehaltenen Tieren
aus der Region. Soweit möglich beziehen wir auch unsere anderen

Lebensmittel aus der umliegenden Region.
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